OBOWIAZEK REJESTRACJI

DZIALALNOSCI ROLNICZEJ

W PANSTWOWEJ INSPEKCJI
SANITARNEJ

Paristwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w teczycy informuje, ze istnieje
obowiazek rejestracji dziatalnosci rolniczej polegajacej na produkcji oraz
wprowadzaniu zywnosci do obrotu.

Whpis zaktadu do rejestru nie podlega optacie.

Wprowadzasz na rynek swoje ptody rolne?

Sprzedajesz zboze, kukurydze, rzepak, ziemniaki, warzywa, owoce do skupéw, zaktadéw
przetworczych czy na lokalnym targowisku?

Masz obowigzek rejestracji dziatalnosci w Inspekcji Sanitarnej!

Podstawa prawna

Art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.
2023, poz. 1448 z pdzn. zm.):

»Podmioty dziatajqce na rynku spozywczym lub na rynku materiatéw i wyrobéw
vrzeznaczonych do kontaktu z Zzywnosciq sktadajq wniosek o wpis do rejestru zaktadéw albo o
zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru zaktadéw, w terminie co najmniej 14 dni przed
dniem rozpoczecia planowanej dziatalnosci, w formie pisemnej, wedfug wzoréw okreslonych
odpowiednio na podstawie art. 67 zakres danych w rejestrze zakfadéw ust. 3 pkt 2 3.”

Whiosek o wpis zaktadu do rejestru zaktaddéw

Kogo to dotyczy?

Kazdego Rolnika, ktory:

- Sprzedaje zboze, rzepak, warzywa, owoce lub inne produkty roélinne poza gospodarstwo
(np. targowiska, punkty skupéw, przetwérnie, mtyny, ttocznie oleju),

- Prowadzi produkcje pierwotng zywnosci pochodzenia roslinnego przeznaczong do
dalszego obrotu lub przetwarzania (np. rolnicy, sadownicy, plantatorzy, zbieracze runa
lesnego).

Nawet jesli nie przetwarzasz tych produktéw - musisz sie zarejestrowac!



Informacja dla rolnikéw - obowiazek rejestracji dziatalnosci
w Inspekcji Sanitarnej

Jak sie zarejestrowac?

1. Zgto$ zamiar prowadzenia dziatalno$ci do Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w teczycy

2. Wypetnij wniosek: Wniosek o wpis zaktadu do rejestru zaktadéw podlegajacych
urzedowej kontroli organéw Paristwowej Inspekcji Sanitarnej
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3. Przekaz wniosek do Inspekcji Sanitarnej - za pomoca e-Doreczen: AE:PL-37067-73916-
JDFHE-11 oraz innymi kanatami.

4. Otrzymasz potwierdzenie rejestracji - bez optat i bez potrzeby kontroli, w przypadku
produkcji pierwotnej.

Dlaczego to wazne?

- Jest to wymaég ustawowy - za brak zgtoszenia groza kary pieniezne,

- Rejestracja jest konieczna przy kontrolach, ubieganiu sie o doptaty, dotacje, wnioskach
PROW, ptatnosciach ekologicznych itp.,

- Utatwia sprzedaz ptodéw rolnych do przetwérni i odbiorcéw, ktérzy wymagaja legalnego
statusu producenta.

Gdzie uzyskac¢ wiecej informacji?

- Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w keczycy / Sekcja Bezpieczerstwa
Zywnoéci, Zywienia i Produktéw Kosmetycznych, ul. A. Mickiewicza 18, 99-100 teczyca,
pokdj nr 8b (I pietro), tel. (24) 363 12 23 / 363 12 24.

Masz pytania?

Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w teczycy
ul. A. Mickiewicza 18

99-100 teczyca

Tel. 24 721 21 88

E-mail: sekretariat.psse.leczyca@sanepid.gov.pl

Obowiazki producentéw zywnosci na etapie produkcji podstawoweyj

1. Stosowanie zasad Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej i Rolniczej;

2. Zapewnienie wiasciwych warunkéw sanitarno-higienicznych w trakcie produkcji,
przechowywania oraz transportu produktéw pochodzenia roslinnego;

3. Zapewnienie dostepu wszystkim pracownikom do toalet w poblizu plantacji oraz dostep do
czystej, biezacej wody do mycia i suszenia rak;

4. Uzywanie wody o prawidtowej jakosci zdrowotnej;

5. Przestrzeganie zasad prawidtowego nawozenia ptodéw rolnych:

- stosowanie wytacznie dozwolonych $rodkéw ochrony roslin - nie wolno stosowac
odchodéw ludzkich, ktére moga by¢ zanieczyszczone chorobotwdérczymi wirusami, bakteriami,
pasozytami mogacymi utrzymywac sie nawet przez kilka miesiecy,



- stosowanie nawozéw sztucznych / srodkéw ochrony roslin zgodnie z zasadami dobrej
praktyki rolniczej. Niestosowanie sie do w/w zasad moze by¢ przyczyna obecnosci w ptodach
rolnych pozostatosci roznych zwigzkéw chemicznych (pestycydéw, azotanéw, azotyndw i
innych),

- prowadzenie ewidencji zakupu srodkéw ochrony roélin,

- prowadzenie ewidencji prowadzonych zabiegéw agrotechnicznych,

- zapewnienie odpowiednich warunkéw przechowywania srodkéw ochrony roslin (wydzielona
szafa/osobne pomieszczenie);

6. Prawidtowe sktadowanie, przechowywanie i usuwanie odpadéw;

7. Kontrola pracownikéw:

- egzekwowanie mycia rak przed kazdorazowym wejsciem na pole,

- przestrzeganie zakazu pracy oséb z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura,
kaszel lub ostra zo6ttaczka,

- zapewnienie posiadania czystej odziezy przy wykonywaniu pracy,

- egzekwowanie zakazu palenia i plucia podczas wykonywania zaje¢,

*-przestrzeganie zakazu wejscia 0séb nieupowaznionych w tym dzieci, ktére nie powinny
znajdowac sie w obszarze zbioru,

- przeprowadzanie szkolers pracownikéw w zakresie higieniczno-sanitarnym:;

8. Przestrzeganie obowigzku identyfikowalnosci/ $ledzenia surowcéw i produktéw wedtug
zasady: ,krok w tyt, krok w przéd” (np. lista dostawcéw i odbiorcéw) oraz stosowanie
odpowiednich procedur w tym zakresie co wynika z art. 17 - 19 rozporzadzenia nr 178/2002.
9. Stosowanie pojemnikéw/ opakowan do zbioru o odpowiedniej jakosci i kontrola ich
czystosci;

10. Transport i przechowywanie zbioréw w odpowiednich warunkach uniemozliwiajacych ich
Zanieczyszczenie:

- zachowanie odpowiednich warunkéw transportu i sktadowania produktéw roélinnych
zgodnie z zasadami dobrej praktyki higienicznej tj. utrzymanie w czystosci oraz, w miare
potrzeby dezynfekowanie, we wtasciwy sposéb obiektéw, wyposazenia, pojemnikéw, skrzyn
czy pojazddw,

- zabezpieczenie pomieszczen powiazanych z produkcja pierwotng przed dostepem
szkodnikdw i zwierzat.

Nieprzestrzeganie powyzszych zasad i obowigzkéw moze spowodowaé zanieczyszczenie
owocdw i warzyw, ktérego nie bedzie mozna wyeliminowaé badz ograniczy¢ do
zadowalajacego poziomu. Dotyczy to szczegélnie owocéw i warzyw oferowanych do
sprzedazy jako $wieze lub przetworzone w nieznacznym stopniu (np. mrozonek), ktérych z
uwagi na cechy gatunkowe nie mozna poddac zabiegom np. obierania czy efektywnego mycia
(np. maliny, truskawki, jezyny)






